
JULEMENY 
2020

JULESNITTER  kr 149,-
• Håndpillede reker med majones på loff.  

(A: skalldyr, egg, gluten, melk, sennep) 
• Røkelaks med eggerøre og urtesalat på loff.  

(A: fisk, egg, melk, gluten) 
• Roastbeef med remulade og cherrytomat på 

havrespelt. (A: egg, nøtter, gluten, melk, sennep, selleri)
• Julestek med svisker, sauerkraut og grov sennep på 

havrespelt. (A: gluten, melk, sennep, nøtter)
• Moden brie med tørket frukt og fikenmarmelade på 

havrespelt. (A: gluten, nøtter, melk)

Vi har også sylte hvis det er ønskelig å bytte ut et annet 
element (A: gluten, nøtter, melk, sennep)
*finnes også som glutenfri og gluten- og melkefri alternativ

SMØRBRØD  kr 89,- pr stk

• Grov paté fra Strøm-Larsen med syltet løk og agurk på 
havrespelt. (A: gluten, melk, nøtter)

• Ribbe med sauerkraut, grov sennep og svisker på 
havrespelt. (A: gluten, nøtter, melk, sennep)

• Gravet laks med asparges og sennepssaus på 
havrespelt. (A: gluten, fisk, nøtter, sennep, egg)

*finnes også som glutenfri

WRAPS  kr 119,-

• Crispy duck med agurk, selleri, granateple, sesamfrø, 
koriander og hoisin-saus.  
(A: gluten, melk, selleri, sesam, soya)

• Krydret ribbe med rødbet-hummus og eple chutney. 
(A: gluten)

KALD JULETALLERKEN  189,-

• Sylte med sennep, egg og rødløk. (A: egg, sennep)
• Varmrøkt pepperlaks med asparges og tzatziki. 

 (A: fisk, melk)
• Lefse med røkelaks, kremost med gressløk og urter.  

(A: gluten, fisk, melk)
• Roastbeef med pikant potetsalat. (A: egg, melk, selleri)
• Spekemat med eggerøre. (A: egg)
• Julestek med svisker og sauerkraut. 
• Moden ost med tørket frukt og fikenmarmelade.  

(A: melk) 
• Nystekt brød (A: gluten, nøtter) og smør (A: melk)

*finnes også som glutenfri og gluten- og melkefri alternativ

• Tillegg: julesild i skål, kr 30,- (A: fisk, selleri)

 TRADISJONELL JULEBUFFET  335,- 

• Fiskesymfoni med røkelaks, pepperlaks og gravet laks. 
Eggerøre, aspargessalat og sennepssaus.  
(A: fisk, melk, egg, sennep)  

• Krydret ribbe i skiver med dadler og eksotiske frukter. 
(A: sennep) 

• Juleskinke med Waldorfsalat.  
(uten nøtter, med selleri). (A: melk, selleri) 

• Urtebakt kyllingrulade med potetsalat. 
 (A: selleri, egg, sennep) 

• Moden ost med fiken og druer. (A: melk)
• Nystekt brød (A: gluten, nøtter) og smør. (A: melk) 

*finnes også som glutenfri og gluten- og melkefri alternativ

JULETAPAS  kr 369,-

Kalde retter:
• Lefserull med sylte, sennep og karse. (A: gluten, sennep)
• Spyd med spekemat, brie og dadler. (A: melk)
• Wrap med røkelaks, asparges, kremost og pesto.  

(A: gluten, melk, fisk, nøtter)
• Spicy skagenrøre, servert på bambusbåt med skje. 

(A: skalldyr, melk, sennep)

Varme retter: (varmes av kunde)
• Kjøttboller i krydret tomatsaus (A: selleri)
• Krydret ribbe i skiver med pikant BBQ sauce.  

(A: sesamfrø, sennep) (uten svor, men perfekt krydret 
som gir den rette smaken) 

• Kyllingvinger med kimchi dip. (A: egg, sennep, bløtdyr)
• Julebratwurst og saltbakte småpoteter og syrlig 

kålsalat. (A: melk)
• Marinert scampi med bakt paprika. (A: skalldyr, fisk, bløtdyr)
• Brød (A: gluten, nøtter(hasselnøtt)), smør (A: melk)  

*finnes også som glutenfri og gluten- og melkefri alternativ
Leveres varmt med mindre annet avtales.

VEGAN OG VEGETAR TAPAS  kr 329,- 

En nytelse av plantebaserte råvarer i skjønn harmoni
• Oumph med asiatisk marinerte grønnsaker (kan 

varmes). (A: soya)
• Bønne- og linsesalat med urtedressing. (A: sennep)
• Hummus.
• Falaffel.
• Bakt paprika med bladpersille.
• Chimichurri.

Tilbehør: Brød (A: gluten, nøtter (valnøtt, hasselnøtt)) og 
vinagrette (A: sennep)
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JULENS FINGERMAT  kr 369,-

Kalde retter:
• Grov paté med bacon, syltet agurk og løk, servert på 

grovt brød. (A: melk, gluten, nøtter)
• Varmrøkt laks med aspargessalat og cremè fraiche, 

serveres i bambusskål med gaffel. (A: fisk, melk)
• Urtebakt kyllingrullade med frukter.
• Fransk brie med fikenmarmelade og grovt brød.  

(A: melk, gluten, nøtter)
• Gravet laks med sennepssaus og asparges i 

bambusbåt med gaffel. (A: egg, fisk, sennep)

Varme retter: (varmes av kunde)
• Julebratwurst med saltbakte småpoteter på spyd.  

(A: melk)
• Krydret ribbe på spyd. (A: soya, sennep)
• Kjøttboller og bakt paprika på spyd.
*finnes også som glutenfri og gluten- og melkefri alternativ

HOVEDRETTER

Julemiddag 2 ganger servering, varmes av kunde
                                          
Ribbe, grove medisterkaker, julepølse,     kr 349,-
rødkål, surkål, tyttebær, julesaus
og kokte mandelpoteter.
(A: melk, egg, sennep) 

Pinnekjøtt, vossakorv, kålrabistappe,    kr 389,-
kokte mandelpoteter og sennep.
(A: melk, sennep)

Urtestekt reinsdyr flatbiff,       kr 399,-
selleripurè, stekt sopp med aspargesbønner,
råstekte amadinepoteter og rødvinsgastrikk.
(A: melk, selleri, SO2)

Rakørret             kr 329,-
(som hovedrett, 300 gr. fisk pr.pers.) 
Rakfisk, med flatbrød, rødløk, purre,
rømme og lefser.
(A: Melk, gluten)

  

DESSERT

Multekrem     129,-  
m/lakka, thaitivanilje og sprøtt bakverk.
(A: melk, SO2)

Riskrem m/frisk bringebærcoulis. 89,-
(A: melk)

Karamellpudding    99,-
m/pisket krem og karamellsaus 
(må anrettes selv). (A: melk, egg)

Tilslørte bondepiker  59,-
(A: melk, soya, gluten)

Tiramisu     59,-
(A: melk, egg, SO2)

Panna Cotta   59,-
(A: melk (Kan inneholde spor 
av nøtter, melke- og eggeproteiner, 
gluten og peanøtter)

Sjokolademousse   59,-
(A: Melk, soya (Kan inneholder spor av nøtter, 
melke- og eggeproteiner, gluten og peanøtter)


