
JULEMENY 2019

JULESNITTER  kr 149,-
Håndpillede reker med majones på loff. 
(A: skalldyr, egg, gluten, melk, sennep) 
Røkelaks med eggerøre og urtesalat på loff. 
(A: fisk, egg, melk, gluten) 
Roastbeef med sellerislaw og cherrytomat på 
havrespeltbrød. (A: egg, nøtter, gluten, melk, sennep, 
selleri)
Klassisk julesylte med syltet rødløk på havrespeltbrød. 
(A: melk, gluten, sennep, nøtter)
Julestek med svisker, sauerkraut og grov sennep på 
havrespeltbrød. (A: gluten, melk, sennep, nøtter)

SMØRBRØD kr 89,- pr stk.
Grov paté fra Strøm-Larsen med syltet løk og agurk på 
havrespeltbrød. (A: gluten, melk, nøtter)
Ribbe, sauerkraut, grov sennep og svisker på 
havrespeltbrød. (A: gluten, nøtter, melk, sennep)
Gravet laks med sennepssaus på havrespelt. 
(A: gluten, fisk, nøtter, sennep, egg)

WRAPS MED CRISPY DUCK	 kr 119,-
Wraps med agurk, selleri, granateple, sesamfrø, koriander 
og hoisinsaus. (A: gluten, melk, selleri, sesam, soya)

KALD JULETALLERKEN kr 189,-
Sylte med sennep, egg og rødløk. (A: egg, sennep)
Varmrøkt pepperlaks med tzatziki og spirer. (A: fisk, melk)
Lefse med røkelaks, kremost med gressløk og urter. 
(A: gluten, fisk, melk)
Roastbeef med kremet pikant potetsalat.  
(A: egg, sennep, selleri)
Spekemat med eggerøre. (A: egg)
Julestek med svisker og sauerkraut. 
Moden ost med fikenmarmelade og reddik. (A: melk) 
Nystekt brød (A: gluten, nøtter) og smør (A: melk)

TILLEGG: julesild i skål, kr 30,- 
(A: fisk, selleri)

TRADISJONELL JULEBUFFET kr 335,- 
Fiskesymfoni med røkelaks, pepperlaks og gravet laks. 
Eggerøre, pepperrotkrem og sennepssaus  
(A: fisk, melk, egg, sennep)  
Ribbe i skiver med rødkålsalat og tørkede frukter.  
(A: sennep) 
Appelsinglasert juleskinke med Waldorfsalat (uten nøtter, 
med selleri). (A: melk, selleri) 
Roastbeef med kremet potetsalat og remulade.  
(A: selleri, egg, sennep) 
Jule-stilton med fiken og ristede mandler (A: melk, nøtter)
Nystekt brød (A: gluten, nøtter) og smør (A: melk) 

JULETAPAS kr 369,-
KALDE RETTER:
Lefserull med sylte, sennep og karse. (A: gluten, sennep)
Spyd med spekemat, julebrie og dadler. (A: melk)
Wrap med røkelaks, pepperrot, kremost og urter. 
(A: gluten, melk, fisk)
Spicy skagenrøre, servert på bambus (med gaffel) 
(A: skalldyr, melk, sennep)

VARME RETTER: (VARMES AV KUNDE)
Grove Albondigas i krydret tomatsaus (A: selleri)
Five spice-krydret ribbe med pikant BBQ sauce. 
(A: soya, sennep)
Kyllingvinger med curryaioli. (A: egg, sennep)
Julebratwurst og saltbakte småpoteter (A: sennep, melk)
med sennep- og koriandervinaigrette. (A: sennep)
Kimchi-marinert scampi. (A: skalldyr, fisk, bløtdyr)
Brød (A: gluten, nøtter (hasselnøtt og valnøtt)),  
smør (A: melk)
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JULENS FINGERMAT 	kr 369,-

KALDE RETTER:
Grov paté fra Strøm-Larsen med syltet agurk og løk, 
servert på blings. (A: melk, gluten, nøtter)
Varmrøkt laks med rødkålsalat og cremè fraiche, serveres i 
bambusskål med gaffel. (A: fisk, melk)
Svinerullade med sauerkraut i bambusskål med gaffel,
Jule-Stilton med fiken, nøtter og grovt brød (pistasj, 
hasselnøtter og mandler) (A: melk, gluten, nøtter)
Akevittgravet laks med sennepssaus i bambusbåt med 
gaffel. (A: egg, fisk, sennep)

VARME RETTER: (VARMES AV KUNDE)
Julebratwurst med saltbakte småpoteter på spyd. 
(A: melk)
Five spice-krydret ribbe på spyd. (A: soya, sennep)
Grove albondigas i krydret tomatsaus. (A: selleri)

HOVEDRETTER

JULEMIDDAG 2 GANGER SERVERING, VARMES AV KUNDE
                                          
Ribbe, grove medisterkaker, julepølse,	 kr 329,-
rødkål, surkål, tyttebær, julesaus og 
kokte mandelpoteter (A: melk, egg, sennep) 

Pinnekjøtt, vossakorv, kålrabistappe,	 kr 369,-
kokte mandelpoteter og sennep 
(A: melk, sennep)

Urtestekt reinsdyr flatbiff,	 kr 379,-
selleripurè, stekt sopp med aspargesbønner, 
råstekte amadinepoteter og rødvinsgastrikk
(A: melk, selleri, SO2)

Rakørret				    kr 309,-
(som hovedrett, 300 gr. fisk pr.pers.)
Rakfisk, med flatbrød, rødløk, purre, 
rømme og lefser (A: Melk, gluten)

  

DESSERT

Multekrem m/lakka,			  kr 129,-
thaitivanilje og sprøtt bakverk
(A: melk, SO2)

Riskrem m/frisk bringebærcoulis 	 kr 89,-
(A: melk, SO2)				  

Karamellpudding			   kr 89,-
m/pisket krem og karamellsaus 
(må anrettes selv) (A: melk)  

Tilslørte bondepiker 		  kr 49,-
(A: melk, soya, gluten)	

Tiramisu 				    kr 54,-
(A: melk, egg, SO2)

Panna Cotta			   kr 49,-
(A: melk (Kan inneholde spor av nøtter, 
melke- og eggeproteiner, gluten 
og peanøtter)
 
Sjokolademousse			  kr 44,-
(A: Melk, soya (Kan inneholder spor 
av nøtter, melke- og eggeproteiner, 
gluten og peanøtter))


